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ETTORE DI MARCANTONIO

VIALE FALCONE BORSELLINO, 106 — 76121 BARLETTA(BT) , ITALIA

+39 329.32.65.015

ettore.dimarcantonio(@hotmail.it / dimarcantonioettore(@legalmail.it

ITALIANA
29/09/975 — BARI (BA)

DAL 2004 AP OGGI : CONSULENTE IN MATERIA DI

SICUREZZA ALIMENTARE ;

IGIENE E

DAL 2008 AL 2009 QUALIFICA DI RESPONSABILE SERVIZIO PREVENZIONE
PROTEZIONE (RSPP) CON MANSIONE DI CONSULENTE IN MATERIA DI

SICUREZZA SUL LUOGO DI LAVORO ;

DAL 2009 AD OGGI LIBERO PROFESSIONISTA IN MATERIA DI IGIENE E

SICUREZZA ALIMENTARE CON QUALIFICA DI DOTTORE IN SCIENZE
DELL’ ALIMENTAZIONE E GASTRONOMIA;



ISTRUZIONE
E FORMAZIONE
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LUGLIO 1995 - DIPLOMA LICEO SCIENTIFICO STATALE — BARLETTA CON
VOTO DI 40/60;

FEBBRAIO 2006 - AGOSTO 2006 - TIROCINIO FORMATIVO UNIVERSITARIO
— FACOLTA DI AGRARIA FOGGIA - LAUREA IN SCIENZE E TECNOLOGIE
ALIMENTARI — TIROCINIO FORMATIVO SVOLTO PRESSO LO STABILIMENTO
“GRANORO" ATTILIO MASTROMAURO - CORATO (BA ) — ALL’INTERNO DEL
LABORATORIO DI ANALISI TITOLO “STUDIO DI METODI INNOVATIVI
PER IL CONTROLLO QUALITA’ DELLA PASTA SECCA” CON
ANALISI SPECIFICHE SETTORE SEMOLA / PASTA SECCA : GLUTINE ,
COLORIMETRIA , CENERI , CINETICA DI GELATINIZZAZIONE,
RESIDUO SECCO(R.S.) , SOSTANZA ORGANICA TOTALE( SOTL )
,TEMPI DI COTTURA , ACQUA ASSORBITA,GRANULOMETRIA;

NOVEMBRE 2007 - LUGLIO 2008 - QUALIFICA NEL CAMPO DELLA SICUREZZA
E IGIENE SUL LUOGO DI LAVORO COME  RESPONSABILE SERVIZIO
PREVENZIONE PROTEZIONE . ATTIVITA DI CONSULENZA IN MATERIA DI
SICUREZZA SUL LUOGO DI LAVORO . ATTESTATI RSPP MODULIA —B4-C -
CONSEGUITI NELL’ AMBITO DELLA SICUREZZA E IGIENE SUL LUOGO DI LAVORO
PRESSO ENAIP - CENTRO SERVIZI FORMATIVI — BENI CULTURALI — VIA
CAVOUR N. 8 BARLETTA ( NOVEMBRE 2007 / LUGLIO 2008 );

FEBBRAIO 2013 - LUGLIO 2015 - LAUREA IN SCIENZE
DELL’ALIMENTAZIONE E GASTRONOMIA ( CLASSE DELLE LAUREE 126 —
SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI) CONSEGUITA PRESSO
L’UNIVERSITA SAN RAFFAELE - ROMA CON VOTO DI 100/110, TITOLO
DELLA TESI “ INDAGINE SULLE ABITUDINI ALIMENTARI DEI RAGAZZI DI
UNA SCUOLA PRIMARIA DI UNA CITTA’ DEL SUD : BARLETTA”;

FEBBRAIO 2016 MASTER DI I LIVELLO IN “ ALIMENTAZIONE E
NUTRIZIONE UMANA NEL SOGGETTO SANO E PATOLOGICO”

LUGLIO 2016 MASTER I LIVELLO IN SISTEMI DI GESTIONE INTEGRATI ISO
2015, QUALITA’ 1SO 9001, AMBIENTE ISO 14001, SICUREZZA OHSAS 18001 —

1S0 45001 ;

MARZO 2018 CORSO ECM L’USO DEI DEI PROBIOTICI COME CURA INNOVATIVA
PER LA SALUTE,

MARZO 2018 CORSO ECM GENETICA DELLA NUTRIZIONE : NUTRIGENTICA E
NUTRIGENOMICA

DA GIUGNO 2018 ARTICOLISTA PER LA RIVISTA ON LINE
SULL’ALIMENTAZIONE ENESAG RESEARCH ;

OTTOBRE 2018 CORSO PER FORMATORI PER LA SALUTE E LA SICUREZZA NEI
LUOGHI DI LAVORO ;

MARZO 2020 FORMAZIONE / INFORMAZIONE SICUREZZA RISCHIO BIOLOGICO
COVID-19;

APRILE 2021 MASTER I LIVELLO DIRITTO DELL’ALIMENTAZIONE E DELLA
SICUREZZA ALIMENTARE;

APRILE 2021 CORSO ECDL CERTIFICATO ECDL IT-SECURITY
LIVELLO SPECIALISED - RILASCIATO DA AICA
CODICE IDENTIFICATIVO N. IT 2507304



CAPACITA E COMPETENZE
PERSONALI

PRIMA LINGUA

ALTRE LINGUE

Capacitd di lettura
Capacita di scrittura
Capacitda di espressione
orale

CAPACITA E COMPETENZE
RELAZIONALI
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CAPACITA E COMPETENZE PERSONALI CONSEGUITE NEL CAMPO
DELL’ALIMENTAZIONE , DELL'IGIENE E DELLA SICUREZZA ALIMENTARE CON
RIFERIMENTO AL PACCHETTO IGIENE E SUOI REGOLAMENTI CARDINT :

REG. CE 852-853/2004. - REALIZZAZIONE MANUALI DI AUTOCONTROLLO
AZIENDALE H.A.C.C.P, - RINTRACCIABILITA DI PRODOTTO REG. CE 178/2002 -
ETICHETTATURA DEI PRODOTTI ALIMENTARI REG. UE 1169/201 1(ALLERGENI )
- CERTIFICAZIONI DI QUALITA ISO 9000 - ISO 9001 :2005 - ISO 9001:2008 - ISO
9004 - EN ISO 22000 : 2005 FSMS -IFS BRS - CORSI PER ALIMENTARISTA -
PRATICHE IMPORT-EXPORT ALIMENTI - TAMPONI UFC - PRELLIEVI DI ACQUA E
DI PRODOTTI ALIMENTARI PER ANALISI MICROBIOLOGICHE VARIE -
SOPRALLUOGHI PREVENTIVI - REALIZZAZIONE DI PRATICHE SANITARIE : SCIA
SANITARIE - PARERE IGIENICO-SANITARIO; CORSI RISCHIO ALLERGENI
ALIMENTARI ;COMPETENZE ACQUISITE IN AMBITO DELLA SICUREZZA SUL LUOGO
DI LAVORO D.LGS. 81/08 E $.M.I. AGGIORNATO AL D.LGS. 106/2009 CON
REALIZZAZIONE DVR (DOCUMENTO VALUTAZIONE RISCHIO) , ORGANIZZAZIONE
CORSI DI FORMAZIONE PER I DIPENDENTI , CORSI DATORE DI LAVORO,
GESTIONE EMERGENZE , PRIMO SOCCORSO; ORGANIZZAZIONE DELLA
SORVEGLIANZA SANITARIA ALLINTERNO DI PICCOLE E MEDIE AZIENDE;:
CAPACITA DI CONFRONTARSI CON ORGANI DI CONTROLLQ ED ISPETTORI COME
NAS, VIGILI SANITARI, VIGILI VETERINARI DELLE VARIE ASL TERRITORIALEE
NON ;,CONSULENTE DAL 2006 A NOVEMBRE 2021 IN MATERIA DI IGIENE E
SICUREZZA ALIMENTARE(HACCP) PER IL GRUPPO TATO’ PARIDE SPA;

LIVELLO BUONO SUFFICIENTE
LIVELLO BUONO SUFFICIENTE
LIVELLO BUONO BUONO

HO ACQUISITO CAPACITA’ E COMPETENZE RELAZIONALI IN AMBITO
LAVORATIVO AD INIZIARE DALL’ESPERIENZA ALL’INTERNO DEL
LABORATORIO DI ANALISI “ GRANORO “ NELL’ANNO 2006, DOVE HO APPRESO
NOZIONI PRATICHE E DI VITA OLTRE CHE LAVORATIVE ;



CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

CAPACITA E COMPETENZE
ARTISTICHE

PATENTI

ULTERIORI INFORMAZIONI
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DA ANNI MANDO AVANTI IL MIO STUDIO DI CONSULENZA DI IGIENE E SICUREZZA
ALIMENTARE, SICUREZZA SUL LAVORO DA ME CREATO ANCOR PRIMA DI
LAUREARMI CON ORGANIZZAZIONE PERIODICA DEI MONITORAGGI PRESSO LE
ATTIVITA’ ALIMENTARI ; MONITORAGGI CHE CONSISTONO NELL’ISPEZIONE
DELLE ’ATTIVITA’ ALIMENTAR IN TOTO ,CON TAMPONI DI SUPERFICIE UFC ,
PRELIEVI DI ACQUA E PRODOTTI ALIMENTARI, ANALIZZATI POI DA UN
LABORATORIO ACCREDITATO DAL MINISTERO DELLA SANITA’ (ACCREDIA);
CAPACITA’ DI POTERSI RAPPORTARE CON GLI ORGANI DI CONTROLLO COME NAS ,
VIGILI SANITARI, VETERINARI ASL, SPESAL, CORPO FORESTALE , ETC;

PUNTO FORTE E CARDINE DEL MIO LAVORO E’ IL MIO MARCHIO PERSONALE, UN
MARCHIO DA ME IDEATO, CREATO , REALIZZATO CON IL NOME DI “SA.N.LS.AL.
CHE E’ UN ACRONIMO CHE SIGNIFICA SALUTE NUTRIZIONE IGIENE SICUREZZA
ALIMENTARE , REGOLARMENTE REGISTRATO E CHE UTILIZZO COME
RICONOSCIMENTO DEL LAVORO CHE IO SVOLGO NEL CAMPO DELL’IGIENE E
SICUREZZA ALIMENTARE E DELLA SICUREZZA SUL LAVORO ;

SONO MEMBRO OLTRE CHE CONSULENTE IN IGIENE ALIMENTARE
DELL’ASSOCIAZIONE A.ICILA. ASSOCIAZIONE ITATIANA CONSULENTI
IGIENE ALIMENTARE N°000490; SONO TRA I FONDATORI DELL’ENTE
NAZIONALE ENESAG - ENTE NAZIONALE ESPERTI IN SCIENZE
DELL’ALIMENTAZIONE E GASTRONOMIA

UTILIZZO GIORNALIERO DEL PERSONAL COMPUTER NEL MIO UFFICIO CON
PROGRAMMI VARI COME OFFICE ; WORD, POWER POINT, EXCELL ; CON MOTORI

DI RICERCA COME GOOGLE , MOZZILLA ;

HO BASATO LA MIA TESI DI LAUREA SU DI UN PROGETTO FORMATIVO
ALL’INTERNO DI UNA SCUOLA PRIMARIA DELLA MIA CITTA’ , BARLETTA,
CERCANDO DI INDAGARE SULLE ABITUDINI ALIMENTARI DEI RAGAZZI DI
3~ , 4" ELEMENTARE E CERCANDO DI FAR COMPRENDERE LORO
L’IMPORTANZA DI SEGUIRE UNA SANA E CORRETTA ALIMENTAZIONE FIN
DALLA GIOVANE ETA’ . E’ STATA UN’ESPERIENZA IN COLLABORAZIONE
CON L’ASL DI BARLETTA SETTORE SIAN E L’ISTITUTO DI EPIDEMIOLOGIA
DELL’ASL DI BARLETTA; VOGLIO RIPROPORRE QUESTO PROGETTO PIU’
FREQUENTEMENTE ALL’INTERNO DEGLI ISTITUTI SCOLASTICI PER
CERCARE DI MIGLIORARE L’ALIMENTAZIONE DEI RAGAZZI FIN DALLA

GIOVANE ETA’;

PATENTE AUTO B
PATENTE MOTO A

SONO SEMPRE IN AGGIORNAMENTO E SPESSO ADERISCO A MASTER O
CORSI ECM SEMPRE INERENTI IL SETTORE DELLA SICUREZZA, IGIENE E

QUALITA’ ALIMENTARE;



TRATTAMENTO DEI DATI
PERSONALI, INFORMATIVA E
CONSENSO

BARLETTA , 16.05.2022
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AUTORIZZO IL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI CONTENUTI NEL MIO
CURRICULUM VITAE IN BASE ART. 13 DEL D. LGS. 196/2003, INOLTRE
AUTORIZZO IL TRATTAMENTO DEI DATI CONTENUTI NEL PRESENTE
CURRICULUM VITAE, NEL MIO INTERESSE, PER LA EVENTUALE
PARTECIPAZIONE A GARE DI APPALTI, OFFERTE ED OPPORTUNITA E
COLLOQUI DI LAVORO E QUANT’ALTRO POSSA DARMI LA POSSIBILITA’ DI
PRESENTARE IL MIO LAVORO E LE MIE COMPETENZE PROFESSIONALI

CONSEGUITE NEGLI ANNI,

DI MARCANTONIO ETTORE
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